
Garrí al forn 4-5kg (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . 95,00€

Cabrit al forn 4-5kg (6/8 racions) . . . . . . . . . . . . . . . 130,00€

Cabrit al forn – 2/2,5kg (3/4 racions) . . . . . . . . . . . . . . 70,00€

Llata de vedella rostida (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . 55,00€

Roast-beef de vedella (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . 65,00€

Ànec rostit (4/6 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30,00€

Garrí al forn 4-5kg (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . 95,00€

Llata de vedella rostida (8/10 racions). . . . . . . . . . . . 55,00€

Roast-beef de vedella (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . 65,00€

Ànec rostit (4/6 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30,00€

Girona Pericot 
(La font del Gat)

Av. Lluís Pericot, 12 · 972 204 607

Santa Cristina d’Aro
C/ Teulera, 58 · 972 837 423

Sant Feliu de Guíxols 
(Cafeteria Stop)

Paratge Bujonis, s/n · 972 327 180

S’Agaró
Ctra. a Palamós, s/n · 972 821 228

Torre Valentina
Ctra. Palamós a Platja d’aro · 972 651 587

Palafrugell 
(Restaurant Tips)

Plaça Josep Pallach, 7 · 972 301 966

Pals
Ctra. Platja de Pals, km4 · 972 636 927

Girona Pericot 
(La font del Gat)

Av. Lluís Pericot, 12 · 972 204 607

Santa Cristina d’Aro
C/ Teulera, 58 · 972 837 423

Sant Feliu de Guíxols 
(Cafeteria Stop)

Paratge Bujonis, s/n · 972 327 180

S’Agaró
Ctra. a Palamós, s/n · 972 821 228

Torre Valentina
Ctra. Palamós a Platja d’aro · 972 651 587

Palafrugell 
(Restaurant Tips)

Plaça Josep Pallach, 7 · 972 301 966

Ens trobareu a:

Ens trobareu a:

Ens trobareu a:

Especialitats en carns per encàrrec

Especialitats en carns per encàrrec

Aquest  Nadal  preocupa’t  només  de  parar
taula  perquè  nosaltres  et  preparem  el  menú

Aquest  Nadal  preocupa’t  només  de  parar
taula  perquè  nosaltres  et  preparem  el  menú

Nadal a StopSelf

Nadal a StopSelf

Fes la teva comanda online!
Escaneja aquest codi i fes 

la teva comanda sense 
tenir que moure’t de 

casa, només per venir a 
recollir-la al nostre 

establiment.

Escaneja aquest codi i fes la teva 
comanda sense tenir que moure’t 
de casa, només per venir a recollir-

la al nostre establiment.

Aquest  Nadal  preocupa’t  només  de  parar
taula  perquè  nosaltres  et  preparem  el  menú

Aquest  Nadal  preocupa’t  només  de  parar
taula  perquè  nosaltres  et  preparem  el  menú

Girona Pericot 

(La font del Gat)

Av. Lluís Pericot, 12 · 972 204 607

Santa Cristina d’Aro

C/ Teulera, 58 · 972 837 423

Sant Feliu de Guíxols 

(Cafeteria Stop)

Paratge Bujonis, s/n · 972 327 180

S’Agaró

Ctra. a Palamós, s/n · 972 821 228

Torre Valentina

Ctra. Palamós a Platja d’aro · 972 651 587

Palafrugell 

(Restaurant Tips)

Plaça Josep Pallach, 7 · 972 301 966

Nadal a StopSelf

Nadal a StopSelf



1.Escudella de galets + vedella amb bolets + copa gelat de torró .  13€

2.Canelons casolans + pollastre de pagès escamarlans + coulant .  17€

3.Amanida nadalenca + Espatlla de xai amb guarnició + coulant. .   21€

4.Timbal de verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant.  24€

5.Assortit d’ibèrics + Filet de vedella al pebre + coulant . . . . . .  26€

Les comandes s’han de fer amb un mínim de 5 dies d’antel·lació. 
Per plaços inferiors consultar a la botiga.

Nom i cognoms: ...........................................................  Data: .....................................

Adreça: .................................................................... Telèfon: .....................................

Rostisseria recollida: ..................................................................................................

Import entregat a compte: .........................   Import pendent de pagar:......................

Full de comanda Plats cuinats

Menús
(per la compra de 2 menús regal d’una ampolla de cava)

Quantitats

Amanida nadalenca de fruits del mar . . . . . . . . . 7,50€

Còctel de marisc en barqueta de pinya. . . . . . . . . 8,50€

Assortit d’embotits ibèrics . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€

Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . . . 4,50€

Canelons casolans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,75€

Focaccia amb escalivada i anxoves. . . . . . . . . . . 8,50€

Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . . . 6,00€

Carpaccio fumat de vedella, parmesà, ruca i balsàmic 8,50€

Timbal de pop “a feira” i gambeta . . . . . . . . . . . 7,00€

Assortit de formatges amb melmelada de figues . . . 9,00€

Cargols amb allioli i tomata. . . . . . . . . . . . . . 11,00€

Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€

Magret d’ànec amb melmelada de fruits vermells . . 11,00€

Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . . . 9,00€

Espatlla de xai amb guarnició. . . . . . . . . . . . . 11,00€

Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . . 9,00€

Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€

Melós de vedella confitat. . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€

Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . . 15,00€

Sarsuela de peix i marisc . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€

Llom de bacallà amb allioli de mel i pera . . . . . . . 12,50€

Tronc de lluç de palangre amb bresa de patata. . . . 10,00€

Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . 15,00€
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Amanida nadalenca de fruits del mar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Còctel de marisc en barqueta de pinya . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Assortit d’embotits ibèrics . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Canelons casolans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Focaccia amb escalivada i anxoves . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . . . . . . . . . . . . .

Carpaccio fumat de vedella, parmesà, ruca i balsàmic . . . . . . . . . . .

Timbal de pop “a feira” i gambeta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Assortit de formatges amb melmelada de figues . . . . . . . . . . . . . .

Cargols amb allioli i tomata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Magret d’ànec amb melmelada de fruits vermells . . . . . . . . . . . . .
Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . . . . . . . . . . . . .
Espatlla de xai amb guarnició . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Melós de vedella confitat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Sarsuela de peix i marisc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Llom de bacallà amb allioli de mel i pera . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tronc de lluç de palangre amb bresa de patata . . . . . . . . . . . . . . .
Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Menú 1 - Escudella de galets + vedella amb bolets + copa gelat de torró . .
Menú 2 - Canelons casolans + pollastre de pagès escamarlans + coulant. .
Menú 3 - Amanida nadalenca + Espatlla de xai amb guarnició + coulant . .
Menú 4 - Timbal de verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant .
Menú 5 - Assortit d’ibèrics + Filet de vedella al pebre + coulant . . . . . .

Cabrit al forn 4-5kg (6/8 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cabrit al forn – 2/2,5kg (3/4 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Llata de vedella rostida (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Roast-beef de vedella (8/10 racions)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ànec rostit (4/6 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Disposem d’informació en matèria d’al·lèrgies i intoleràncies alimentàries dels plats que oferim.
Si vostè és al·lèrgic o intolerant, consulti al nostre personal.

1.Escudella de galets + vedella amb bolets + coulant . . . . . . . 13€

2.Canelons casolans + pollastre de pagès escamarlans + coulant. 17€

3.Amanida Nadalenca + Espatlla de xai amb guarnició + coulant 21€

4.Timbal de verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant 24€

5.Assortit d’ibèrics + Filet de vedella al pebre + coulant . . . . . . . 26€

1.Escudella de galets + vedella amb bolets + coulant . . . . . . . 13€

2.Canelons casolans + pollastre de pagès escamarlans + coulant. 17€

3.Amanida Nadalenca + Espatlla de xai amb guarnició + coulant 21€

4.Timbal de verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant 24€

5.Assortit d’ibèrics + Filet de vedella al pebre + coulant . . . . . . . 26€

Les comandes s’han de fer amb un mínim de 5 dies d’antelació. 
Per plaços inferiors consultar a la botiga.

Les comandes s’han de fer amb un mínim de 5 dies d’antel·lació. 
Per plaços inferiors consultar a la botiga.

Les comandes s’han de fer amb un mínim de 5 dies d’antel·lació. 
Per plaços inferiors consultar a la botiga.

Nom i cognoms: ..................................................................  Data: ..............................

Adreça: .................................................................... Telèfon: .......................................

Rostisseria recollida: ............................................ Data i hora:.....................................

Import entregat a compte: ................... Import pendent de pagar: .......................

Nom i cognoms: ..................................................................  Data: ............................

Adreça: .................................................................... Telèfon: .....................................

Rostisseria recollida: .....................................................................................................

Import entregat a compte: ................... Import pendent de pagar: .....................

Nom i cognoms: ..................................................................  Data: ............................

Adreça: .................................................................... Telèfon: .....................................

Rostisseria recollida: .....................................................................................................

Import entregat a compte: ................... Import pendent de pagar: .....................

Dades de la comanda

Full de comanda

Full de comanda

Plats cuinats

Plats cuinats

Plats cuinats

Menús
(per la compra de 2 menús regal d’una ampolla de cava)

Menús
(per la compra de 2 menús regal d’una ampolla de cava)

Quantitats

Quantitats

Quantitats

ENTRANTS
Còctel de marisc en barqueta de pinya . . . . . . . . . . . . . . 8,50€
Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . . . . . . . . . 4,95€
Canelons casolans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,95€
Focaccia amb escalivada i anxoves . . . . . . . . . . . . . . . . 8,50€
Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . . . . . . . . 6,00€
Cargols en salsa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,50€

CARNS
Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€
Magret d’ànec amb melmelada de fruits vermells . . . . . . . 11,00€
Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . . . . . . . . 9,50€
Espatlla de xai amb guarnició . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,50€
Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . . . . . . . . 9,00€
Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Melós de vedella contat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00€

Garrí al forn 4-5kg (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95,00€

PEIXOS
Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . . . . . . . . . 15,00€
Sarsuela de peix i marisc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Llom de bacallà amb allioli de mel i pera. . . . . . . . . . . . . 13,00€
Tronc de lluç al forn amb bresa de patata . . . . . . . . . . . . 10,50€

Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,00€

MENÚS (per la compra de 2 menús regal d’una ampolla de cava)

1.Escudella de galets + vedella amb bolets + coulant. . . . . . 13,00€

2.Canelons casolans + pollastre pagès escamarlans + coulant 17,00€

3.Timbal verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant 24,00€

Amanida Nadalenca de fruits del mar . . . . . . . 7,50€
Còctel de marisc en barqueta de pinya . . . . . . 8,50€
Crema de llobregant . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00€
Assortit d’embotits ibèrics . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€
Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . 4,95€
Canelons casolans. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,95€
Focaccia amb escalivada i anxoves . . . . . . . . 8,50€
Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . 6,00€
Timbal de pop “a feira” i gambeta . . . . . . . . . 7,00€
Cargols en salsa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,50€

Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€
Espatlla de cabrit contada amb guarnició . . . . 18,90€
Magret d’ànec amb melmelada de fruits vermells 11,00€
Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . 9,50€
Espatlla de xai amb guarnició. . . . . . . . . . . . 11,50€
Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . 9,00€
Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Melós de vedella contat . . . . . . . . . . . . . . 10,00€

Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . 15,00€
Sarsuela de peix i marisc . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Llom de bacallà amb allioli de mel i pera . . . . . 13,00€
Tronc de lluç al forn amb bresa de patata . . . . 10,50€

Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . 15,00€

Calamars farcits amb arròs saltat . . . . . . . . . . 15,00€

Amanida Nadalenca de fruits del mar . . . . . . . 7,50€
Còctel de marisc en barqueta de pinya . . . . . . 8,50€
Crema de llobregant . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00€
Assortit d’embotits ibèrics . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€
Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . 4,95€
Canelons casolans. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,95€
Focaccia amb escalivada i anxoves . . . . . . . . 8,50€
Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . 6,00€
Timbal de pop “a feira” i gambeta . . . . . . . . . 7,00€
Cargols en salsa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,50€

Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€
Espatlla de cabrit contada amb guarnició . . . . 18,90€
Magret d’ànec amb melmelada de fruits vermells 11,00€
Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . 9,50€
Espatlla de xai amb guarnició. . . . . . . . . . . . 11,50€
Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . 9,00€
Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Melós de vedella contat . . . . . . . . . . . . . . 10,00€

Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . 15,00€
Sarsuela de peix i marisc . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Llom de bacallà amb allioli de mel i pera . . . . . 13,00€
Tronc de lluç al forn amb bresa de patata . . . . 10,50€

Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . 15,00€

Calamars farcits amb arròs saltat . . . . . . . . . . 15,00€
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Amanida Nadalenca de fruits del mar . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Còctel de marisc en barqueta de pinya . . . . . . . . . . . . . . . . .

Crema de llobregant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Assortit d’embotits ibèrics . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canelons casolans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Focaccia amb escalivada i anxoves . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . . . . . . . . . . . .

Timbal de pop “a feira” i gambeta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cargols en salsa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Espatlla de cabrit contada amb guarnició. . . . . . . . . . . . . . . .

Magret d’ànec amb melmelada de fruits vermells . . . . . . . . . . .

Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . . . . . . . . . . . .

Espatlla de xai amb guarnició . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Melós de vedella contat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sarsuela de peix i marisc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Llom de bacallà amb allioli de mel i pera . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tronc de lluç al forn amb bresa de patata . . . . . . . . . . . . . . . .

Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Calamars farcits amb arròs saltat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Menú 1 - Escudella de galets + vedella amb bolets + coulant . . . . .

Menú 2 - Canelons casolans + pollastre pagès escamarlans + coulant

Menú 3 - Amanida Nadalenca + Espatlla de xai guarnició + coulant .

Menú 4 - Timbal verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant

Menú 5 - Assortit d’ibèrics + Filet de vedella al pebre + coulant . . . .

Garrí al forn 4-5 kg (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Llata de vedella rostida (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Roast-beef de vedella (8/10 racions)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ànec rostit (4/6 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Amanida Nadalenca de fruits del mar . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Còctel de marisc en barqueta de pinya . . . . . . . . . . . . . . . . .

Crema de llobregant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Assortit d’embotits ibèrics . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canelons casolans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Focaccia amb escalivada i anxoves . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . . . . . . . . . . . .

Timbal de pop “a feira” i gambeta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cargols en salsa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Espatlla de cabrit contada amb guarnició. . . . . . . . . . . . . . . .

Magret d’ànec amb melmelada de fruits vermells . . . . . . . . . . .

Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . . . . . . . . . . . .

Espatlla de xai amb guarnició . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Melós de vedella contat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sarsuela de peix i marisc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Llom de bacallà amb allioli de mel i pera . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tronc de lluç al forn amb bresa de patata . . . . . . . . . . . . . . . .

Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Calamars farcits amb arròs saltat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Menú 1 - Escudella de galets + vedella amb bolets + coulant . . . . .

Menú 2 - Canelons casolans + pollastre pagès escamarlans + coulant

Menú 3 - Amanida Nadalenca + Espatlla de xai guarnició + coulant .

Menú 4 - Timbal verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant

Menú 5 - Assortit d’ibèrics + Filet de vedella al pebre + coulant . . . .

Garrí al forn 4-5 kg (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Llata de vedella rostida (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Roast-beef de vedella (8/10 racions)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ànec rostit (4/6 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Disposem d’informació en matèria d’al·lèrgies i intoleràncies alimentàries dels plats que oferim.
Si vostè és al·lèrgic o intolerant, consulti al nostre personal.

Disposem d’informació en matèria d’al·lèrgies i intoleràncies alimentàries dels plats que oferim.
Si vostè és al·lèrgic o intolerant, consulti al nostre personal.

Disposem d’informació en matèria d’al·lèrgies i intoleràncies alimentàries dels plats que oferim.
Si vostè és al·lèrgic o intolerant, consulti al nostre personal.

Comanda Online

Comanda

Online

Escaneja aquest codi i fes la teva comanda sense 
tenir que moure’t de casa, només per venir a 

recollir-la al nostre establiment.

Quantitats

Quantitats

ENTRANTS
Còctel de marisc en barqueta de pinya . . . . . . . . . . . . . . 9,50€
Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . . . . . . . . . 4,95€
Canelons casolans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,25€
Focaccia amb escalivada i anxoves . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00€
Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . . . . . . . . 7,00€
Cargols en salsa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,70€

CARNS
Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,00€
Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . . . . . . . . 10,50€
Espatlla de xai amb guarnició . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . . . . . . . . 10,50€
Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,00€
Melós de vedella contat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,00€
Garrí al forn 4-5kg (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . 110,00€

PEIXOS
Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . . . . . . . . . 16,50€
Sarsuela de peix i marisc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,00€
Llom de bacallà amb allioli de mel i pera. . . . . . . . . . . . . 14,50€
Tronc de lluç al forn amb bresa de patata . . . . . . . . . . . . 12,00€

Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,50€

MENÚS (per la compra de 2 menús regal d’una ampolla de cava)

1.Escudella de galets + vedella amb bolets + coulant. . . . . . 15,00€

2.Canelons casolans + pollastre pagès escamarlans + coulant 17,00€

3.Timbal verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant 25,00€

ENTRANTS
Còctel de marisc en barqueta de pinya . . . . . . . . . . . . . . 8,50€
Escudella de galets amb mandonguilles . . . . . . . . . . . . . . 4,95€
Canelons casolans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,95€
Focaccia amb escalivada i anxoves . . . . . . . . . . . . . . . . 8,50€
Timbal de verdures amb formatge de cabra . . . . . . . . . . . 6,00€
Cargols en salsa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,50€

CARNS
Cuixa d’ànec amb peres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€
Magret d’ànec amb melmelada de fruits vermells . . . . . . . 11,00€
Vedella rostida amb bolets de temporada . . . . . . . . . . . . 9,50€
Espatlla de xai amb guarnició . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,50€
Pollastre de pagès amb escamarlans . . . . . . . . . . . . . . . 9,00€
Filet de vedella al pebre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Melós de vedella contat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00€
Garrí al forn 4-5kg (8/10 racions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95,00€

PEIXOS
Rapet sencer al forn amb llagostins . . . . . . . . . . . . . . . . 15,00€
Sarsuela de peix i marisc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
Llom de bacallà amb allioli de mel i pera. . . . . . . . . . . . . 13,00€
Tronc de lluç al forn amb bresa de patata . . . . . . . . . . . . 10,50€

Turbó al forn amb patates . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,00€

MENÚS (per la compra de 2 menús regal d’una ampolla de cava)

1.Escudella de galets + vedella amb bolets + coulant. . . . . . 13,00€

2.Canelons casolans + pollastre pagès escamarlans + coulant 17,00€

3.Timbal verdures formatge de cabra + turbó al forn + coulant 24,00€

Comanda

Online

Comanda

Online

Les comandes s’han de fer amb un mínim de 5 dies d’antelació. 
Per plaços inferiors consultar a la botiga.

Les comandes s’han de fer amb un mínim de 5 dies d’antelació. 
Per plaços inferiors consultar a la botiga.

Nom i cognoms: ..................................................................  Data: ..............................

Adreça: .................................................................... Telèfon: .......................................

Rostisseria recollida: ............................................ Data i hora:.....................................

Import entregat a compte: ................... Import pendent de pagar: .......................

Nom i cognoms: ..................................................................  Data: ..............................

Adreça: .................................................................... Telèfon: .......................................

Rostisseria recollida: ............................................ Data i hora:.....................................

Import entregat a compte: ................... Import pendent de pagar: .......................

Dades de la comanda

Dades de la comanda

Disposem d’informació en matèria d’al·lèrgies i intoleràncies alimentàries dels plats que oferim.
Si vostè és al·lèrgic o intolerant, consulti al nostre personal.

Disposem d’informació en matèria d’al·lèrgies i intoleràncies alimentàries dels plats que oferim.
Si vostè és al·lèrgic o intolerant, consulti al nostre personal.
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